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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich flir den ,,Maxx Cuisine Vario Chef 6 in |* entschieden haben.
Dieses praktische Haushaltsgerit vereint sechs Funktionen in einem einzigen Gerit: Sie
kénnen lecker geflillte Sandwiches toasten, Waffeln, Omeletts oder Donuts zubereiten und
Fleisch, Fisch oder Gemiise braten und grillen.

Wir wiinschen lhnen viel SpaB3 mit Ihrem neuen ,,Maxx Cuisine Vario Chef 6 in 1%

EE Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerites die Anleitung sorgfiltig durch
und bewahren Sie sie gut auf. Bei Weitergabe des Gerites ist diese Anleitung mit
auszuhandigen. Hersteller und Importeur ibernehmen keine Haftung, wenn die
Angaben in dieser Anleitung nicht beachtet werden!

Bedeutung der Symbole in dieser Anleitung

Alle Sicherheitshinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Lesen Sie diese
aufmerksam durch und halten Sie sich an die Sicherheitshinweise, um Personen- und
Sachschiden zu vermeiden.

Tipps und Empfehlungen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

Il
Q |J Flr Lebensmittel geeignet.

Sicherheitshinweise

A BestimmungsgemiBer Gebrauch

1 Dieses Gerit ist zum Grillen und Braten von Fleisch, Fisch oder Gemiise, Zubereiten von
Omeletts, Donuts und Waffeln und zum Toasten von Sandwiches bestimmt.

(3 Das Gerat ist fiir den Privatgebrauch, nicht fiir eine gewerbliche Nutzung bestimmt.

(1 Nutzen Sie das Gerit nur wie in der Anleitung beschrieben. Jede weitere Verwendung
gilt als bestimmungswidrig.

A Verletzungsgefahren

7 Halten Sie Kinder vom Gerit und Verpackungsmaterial fern.

7 Dieses Gerit ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit ein-
geschrankten sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder
mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicher-
heit zustindige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerit
zu benutzen ist. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerit spielen.

1 Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn es beschidigt ist.



1 Achtung heile Oberflichen! Fassen Sie das Gerat wihrend des Betriebes und kurz
nach dem Ausschalten nur an den Kunststoffgriffen an. Wir empfehlen Kiichenhandschu-
he fir den Umgang mit dem Gerit.

1 Achtung Verbrennungsgefahr! Wihrend des Betriebes kann heier Dampf aus dem
Gerit austreten. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Speisen aus dem Gerat entnehmen bzw.
einlegen.

A Gesundheitsspezifische Sicherheitshinweise

7 Das Gerit kann mit mdglichen Produktionsriickstinden behaftet sein. Um gesundheit-
liche Beeintrichtigungen zu vermeiden, reinigen Sie die einzelnen Platten grindlich vor
dem ersten Gebrauch (siehe Abschnitt ,,Reinigung ).

A Aufstellen und AnschlieBen

(7 Verwenden Sie das Produkt nur in geschlossenen Raumen.

1 Stellen Sie das Gerit immer mit geniigend Freiraum zu allen Seiten auf einen trockenen,
ebenen, festen und hitzebestindigen Untergrund.

(1 Halten Sie ausreichend Abstand zu anderen Wirmequellen wie z. B. Herdplatten oder
Ofen, um Geriteschiaden zu vermeiden.

M1 Verwenden Sie das Gerit nicht in der Nihe von Wasser oder anderen Fliissigkeiten, um
Stromschlage zu vermeiden.

7 Betreiben Sie das Gerit nie auf einem Kochfeld oder in der Nihe einer Gasquelle.

7 SchlieBen Sie das Gerit nur an eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose mit Schutz-
kontakten an. Die Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen gut zuganglich sein. Die
Netzspannung muss mit den technischen Daten des Gerites Ubereinstimmen (siehe
Abschnitt ,,Technische Daten®).

(3 Achten Sie darauf, dass das angeschlossene Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt.
Lassen Sie das Kabel nicht {iber den Rand von Tischen oder Kiichentheken hingen. Es
kénnte jemand hingen bleiben und das Gerit herunterziehen.

7 Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht gequetscht oder geknickt wird und nicht mit
heiBen Fliachen in Berlhrung kommt.

7 Setzen Sie das Gerit keinen extremen Temperaturen, starken Temperaturschwankun-
gen, direkter Sonneneinstrahlung oder Feuchtigkeit aus.

A Hinweise zum Gebrauch

3 Uberpriifen Sie das Gerit vor jeder Inbetriebnahme auf Beschédigungen. Wenn das
Gerit, das Kabel oder der Stecker sichtbare Schiden aufweisen, darf das Gerit nicht
benutzt werden. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn es eine Fehlfunktion hatte oder
heruntergefallen ist.

(1 Sollte das Gerit defekt sein, versuchen Sie nicht, das Gerit eigenstandig zu reparieren.
Kontaktieren Sie in Schadensfillen den Kundenservice (siehe Abschnitt ,,Kundenser-
vice").



Betreiben Sie das Gerat nie mit nur einer Platte. Es missen immer zwei Platten einge-
legt sein. Wenn nur eine Platte eingelegt ist, kann es zu einer Fehlfunktion des Thermo-
staten kommen. Das Gerit konnte sich Uberhitzen und einen Kurzschluss verursachen,
der das Gerit beschadigt.

Verwenden Sie ausschlieBlich hitzebestindige Utensilien zum Auflegen und Entnehmen
der Lebensmittel. Halten Sie Metallgegenstinde oder sonstige scharfkantige Gegenstinde
vom Gerit fern. Diese konnten die Antihaft-Beschichtung der Grillplatten beschadigen.

Nahrungsmittel nicht in Frischhaltefolie oder in Plastikbeutel verpackt in das Gerit legen.
Lassen Sie das Gerit wihrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

—wenn Sie das Gerit Uber einen langeren Zeitraum nicht verwenden,

—wenn wahrend des Betriebes ein Fehler auftritt,

— bevor Sie es reinigen.

Ziehen Sie immer am Stecker und nie am Kabel, wenn Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen!

Tauchen Sie das Gerit niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten! Stellen Sie sicher,
dass das Gerit, das Kabel oder der Stecker nicht ins Wasser fallen oder nass werden
kénnen. Sollte das Gerit ins Wasser fallen, unterbrechen Sie sofort die Stromzufuhr.
Spritzen Sie niemals kaltes Wasser wihrend oder direkt nach dem Gebrauch des Gerits
auf die Grillplatte. Dies kénnte die Antihaft-Beschichtung beschidigen!

Lassen Sie das Gerit immer geniigend auskiihlen, bevor Sie es verstauen.

Bewegen Sie das Gerit nicht, wenn es mit heiBen Fliissigkeiten oder Ol befiillt ist.
Verwenden Sie nur mitgeliefertes oder vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

A Sach- und Geriateschiden

a
a

Lassen Sie das Gerdt nicht fallen und setzen Sie es keinen starken St&Ben aus.

Tauchen Sie das Gerit, den Stecker oder das Netzkabel niemals komplett in Wasser
oder andere FlUssigkeiten ein.

Legen Sie keine brennbaren Materialien, wie z. B. Pappe, Kunststoff, Papier oder Kerzen,
auf oder in das Gerat.

Setzen Sie das Gerit keinen extremen Temperaturen, starken Temperaturschwankungen
oder direkter Sonneneinstrahlung aus.

Bewahren Sie das Gerit an einem trockenen, vor der Sonne geschiitzten, Ort auf.

Bei Schiaden/Stérungen schalten Sie das Gerit sofort aus.

Versuchen Sie niemals, einen elektrischen Artikel selbst zu reparieren, sondern suchen
Sie den nachsten Kundendienst/Fachmann auf, um die eigene Sicherheit zu gewihrleisten.
Kontaktieren Sie in Schadensfillen den Kundenservice (siehe Abschnitt ,,Kundenser-
vice").

Gewihrleistungsbestimmungen

Von der Gewihrleistung ausgeschlossen sind alle Mingel, die durch unsachgemiaBe Behand-
lung, Beschadigung oder Reparaturversuche ertstehen. Dies gilt auch fiir den normalen
VerschleiB.



Geriteiibersicht & Lieferumfang
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Grine Kontrollleuchte
Rote Kontrollleuchte

Glatte Grillplatten
Waffelplatten
Strukturierte Grillplatten

Omlettplatten
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Sandwichplatten
Donutplatten

Verschlussriegel
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Diese Gebrauchsanleitung

Vor dem ersten Gebrauch
Bevor Sie das Gerat benutzen kénnen, mussen Sie:

» den Lieferumfang auspacken,
= Gerit und Platten reinigen

Auspacken

A ACHTUNG!

(7 Halten Sie Kinder vom Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

Packen Sie alle Teile aus und lberpriifen Sie den Lieferumfang auf Vollstindigkeit (siehe ,,.Ge-
ratelibersicht & Lieferumfang“) und Transportschaden. Falls die Bestandteile Schiden aufwei-
sen sollten, verwenden Sie diese nicht(!), sondern kontaktieren Sie unseren Kundenservice.



Erste Reinigung
ACHTUNG!

7 Das Gerit kann mit moglichen Produktionsriickstinden behaftet sein. Um gesundheit-
liche Beeintrichtigungen zu vermeiden, reinigen Sie die einzelnen Platten griindlich vor
dem ersten Gebrauch.

1 Verwenden Sie zum Reinigen des Gerites und der Platten keine dtzenden oder scheuern-
den Reinigungsmittel. Diese kdnnen das Gerit bzw. die Platten beschadigen.

. Wischen Sie mit einem leicht angefeuchteten Tuch das Gerit ab und trocknen es an-
schlieBend mit einem Handtuch ab.

2. Reinigen Sie die einzelnen Platten mit warmem Wasser und mildem Reinigungsmittel.
Trocknen Sie anschlieBend die Platten griindlich mit einem Handtuch.

3. Bevor Sie das erste Mal mit den einzelnen Platten Speisen zubereiten kénnen, miissen
Sie das Gerit zunichst einige Minuten OHNE Inhalt betreiben, um eventuelle Produkti-
onsriickstinde auf den Platten durch Hitze zu beseitigen. Dabei kann es zu Geruchs- und
Rauchbildung kommen, dies ist keine Fehlfunktion und bei der ersten Nutzung normal.
Diesen Vorgang miissen Sie bei allen Plattenpaaren wiederholen, wenn Sie sie das erste
Mal verwenden.

Einlegen und Auswechseln der Platten

A ACHTUNG!

(7 Achten Sie darauf, dass das Gerit nicht an eine Steckdose angeschlossen ist, wenn Sie
Platten einlegen oder wechseln mochten.

7 Achten Sie darauf, dass das Gerat und die Platten vollstindig abgekihlt sind, wenn Sie
nach der Verwendung Platten aus dem Gerit herausnehmen oder gegen ein anderes
Plattenpaar auswechseln mochten.

I. Offnen Sie den Verschlussriegel, um das Gerat aufklappen zu kénnen und wihlen ein
Plattenpaar aus, das Sie einlegen mochten.

iy i . Setzen Sie die Rastnasen der Platte, die Sie einsetzen méch-
' ten, in die entsprechenden Schlitze am Gerit ein. Dabei

ist es egal, ob Sie die untere oder die oberer Platte zuerst
einsetzen. Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die langen
Rastnasen in die Schlitze einsetzen und nicht versuchen, die
kurzen Rastnasen auf der gegenliberliegenden Seite einzuset-
zen. Die Platte lisst sich nur einsetzen, wenn Sie die langen
Rastnasen in die Schlitze einsetzen.




Dricken Sie dann mit leichtem Druck die Platte an, bis sie
hérbar einrastet.

Sowohl auf dem unteren als auch dem oberen Teil des Geria-
tes befindet sich ein Schieberiegel. Wenn Sie Platten aus dem
Gerit herausnehmen bzw. wechseln machten, missen Sie
nur den Schieberiegel in Pfeilrichtung schieben und die Platte
»springt” aus dem Gerit und ldsst sich entfernen.

Benutzung

A ACHTUNG!

1 Verbriihungsgefahr! Aus dem Gerit kann Dampf austreten. Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie das Gerit offnen oder schlieBen.

7 Achten Sie darauf, dass Sie das Gerat nicht Uberflillen! Das Gerit sollte sich immer ohne
groBe Kraftaufwendung schlieBen lassen. Versuchen Sie nicht das Gerit mit Gewalt zu
schlieBen.

7 Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerit mit flissigem Kuchenteig oder flissiger Ome-
lettmasse flillen! Wenn Sie das Gerat Uberflillen kann der Teig bzw. die Omelettmasse an
den Seiten des Gerites auslaufen.

[ Betreiben Sie das Gerit nie mit nur einer eingesetzten Platte. Es miissen immer zwei
Platten eingelegt sein. Wenn nur eine Platte eingelegt ist, kann es zu einer Fehlfunktion
des Thermaostaten kommen. Das Gerit kénnte sich (iberhitzen und einen Kurzschluss
verursachen, der das Gerat beschadigt.

Sandwichplatte

Mit diesen Platten konnen Sie appetitlich gefillte Sandwiches kreieren. Flr die Flllung sind
lhrer Fantasie keine Grenzen gesetzt, von Schinken und Kase oder Pizzasauce und Mozzarel-
la bis hin zu Flllungen mit Frichten, ist alles moglich. Sie kénnen zwei Sandwiches gleichzeitig
zubereiten.

I. Setzen Sie die Sandwichplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Plat-
ten" beschrieben, ein.

2. SchlieBen Sie das Gerit an eine ordnungsgemaB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.



10.

Nun muss das Gerit vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Bereiten Sie wihrend des Vorheizvorgangs Ihre Sandwiches vor. Bestreichen Sie die
spiteren AuBenseiten der Toastscheiben mit etwas Butter oder Margarine. Belegen Sie
die untere Hilfte mit einer Fiillung lhrer Wahl. Platzieren Sie Ihre Fillung mittig auf der
Toastscheibe. Achten Sie darauf, dass Sie nicht zu viel Fillung auf die Toastscheibe geben,
da das Gerit spiter die Toastscheiben aufeinanderpresst und in der Mitte teilt. Die Fiil-
lung lauft andernfalls aus den Seiten des Sandwiches heraus.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, offnen Sie das Gerat durch I16sen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Legen Sie die bereits belegte Toastscheibe (die mit Butter bzw. Margarine bestrichene
Seite zeigt nach unten) in die untere Hilfte des Gerits und legen die zweite Toastscheibe
wie einen Deckel (die mit Butter bzw. Margarine bestrichene Seite zeigt nach oben) auf
die erste Toastcheibe.

SchlieBen das Gerit und sichern Sie es mit Hilfe des Verschlussriegels, damit es es wah-
rend des Backvorgangs geschlossen bleibt. Beachten Sie, dass wihrend des Backvorgangs
die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuchten und erléschen kann. Ein Aufleuchten der
roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerit erneut heizt, um eine konstante Tempera-
tur einzuhalten.

Nach ca. 2-3 Minuten kénnen Sie das Gerit &ffnen, um zu iiberpriifen, ob das Sandwich
bereits lhren Wiinschen entspricht oder noch weiter getoastet werden muss,
Entnehmen Ihr Sandwichtoast mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff,
um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen.

Wenn Sie keine weiteren Sandwiches toasten méchten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerat verstauen.

Strukturierte Grillplatten

Mit diesen Platten kénnen Sie das Gerit wie einen elektrischen Tischgrill verwenden oder
leckere Grillsandwiches zubereiten. Die Platten eignen sich flir die Zubereitung von Fleisch
aller Art, Fisch und Gemdise.

Zubereitung von Grillsandwiches:

Setzen Sie die strukturieren Grillplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln
der Platten” beschrieben, ein.

Schliefen Sie das Gerit an eine ordnungsgemaB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

Nun muss das Gerit vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, ffnen Sie das Gerit durch Losen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Legen Sie ein belegtes Sandwich auf die untere Grillplatte, legen eine zweite Toastscheibe
auf das Sandwich und schliefen das Gerit.



6. SchlieBen das Gerit und sichern Sie es mit Hilfe des Verschlussriegels, damit es es wih-
rend des Backvorgangs geschlossen bleibt. Beachten Sie, dass wihrend des Backvorgangs
die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuchten und erldschen kann. Ein Aufleuchten der
roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerat erneut heizt, um eine konstante Tempera-
tur einzuhalten.

7. Nach ca. 2-3 Minuten konnen Sie das Gerit 6ffnen, um zu Uberpriifen, ob das Grillsand-
wich bereits Ihren Wiinschen entspricht oder noch weiter getoastet werden muss.

8. Sie konnen lhr Grillsandwich auch bei gedffnetem Grill zubereiten. Beachten Sie jedoch,
dass sich die Garzeit dadurch verlédngert, da bei dieser Zubereitungsart mehr Hitze
verloren geht.

9. Entnehmen lhr Gillsandwich mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

10. Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten mochten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerit verstauen.

Verwendung als elektrischer Tischgrill:

I Setzen Sie die strukturieren Grillplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln
der Platten® beschrieben, ein.

2. SchlieBen Sie das Gerit an eine ordnungsgemiB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

3. Nun muss das Gerat vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

4. Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, ffnen Sie das Gerat durch |&sen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

5. Legen Sie nun lhre Speisen auf die untere Grillplatte. Sie kénnen Ihre Speisen sowohl
bei gedffnetem als auch bei geschlossenem Grill zubereiten. Wenden oder entnehmen
Sie Ihre Speisen nur mit Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu beschidigen.

6. Wenn Sie den Grill schlieBen, achten Sie darauf, dass der Verschlussriegel korrekt ein-
gerastet ist. Wihrend des Grillens kann die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuchten
und erl&schen. Ein Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerit erneut
heizt, um eine konstante Temperatur einzuhalten.

7. Beachten Sie, dass sich die Garzeiten verliangern, wenn Sie lhre Speisen bei gedffnetem
Grill zubereiten.

8. Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten mdchten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerit verstauen.

Glatte Grillplatten
Diese Platten eignen sich fiir die Zubereitung von Pancakes, Eiern, Speck und Wiirstchen etc.

I. Setzen Sie die glatten Grillplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der
Platten' beschrieben, ein.

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine ordnungsgemiB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

10



Nun muss das Gerit vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, &ffnen Sie das Gerit durch |&sen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Legen Sie nun lhre Speisen auf die untere Grillplatte. Sie kénnen lhre Speisen sowohl
bei gedffnetem als auch bei geschlossenem Grill zubereiten. Wenden oder entnehmen
Sie Ihre Speisen nur mit Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu beschidigen.

Wenn Sie den Grill schlieBen, achten Sie darauf, dass der Verschlussriegel korrekt ein-
gerastet ist. Wihrend des Grillens kann die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuchten
und erldschen. Ein Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerat erneut
heizt, um eine konstante Temperatur einzuhalten.

Beachten Sie, dass sich die Garzeiten verlingern, wenn Sie lhre Speisen bei gedffneten
Grill zubereiten.

Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten mochten, zichen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerit verstauen.

Waffelplatten
Mit diesen Einsatzen konnen Sie leckere Waffeln herstellen.

2.

Setzen Sie die Waffelplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Platten*
beschrieben, ein.

SchlieBen Sie das Gerit an eine ordnungsgemiB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

Nun muss das Gerit vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, &ffnen Sie das Gerit durch |&sen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Fillen Sie nun lhren Waffelteig in die untere Waffelplatte und schlieBen das Gerit.

Wenn Sie das Gerit schlieBen, achten Sie darauf, dass der Verschlussriegel korrekt einge-
rastet ist. Wahrend des Backvergangs kann die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuch-
ten und erlSschen. Ein Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerit
erneut heizt, um eine konstante Temperatur einzuhalten.

Nach ca. 5-6 Minuten kénnen Sie das Gerit &ffnen, um zu Uberpriifen, ob die Waffeln
bereits lhren Wiinschen entsprechen oder noch weiter gebacken werden miissen.
Entnehmen Sie lhre Waffeln mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz eder Kunststoff, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschidigen.

Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten mdchten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerit verstauen.



Omelettplatten
Mit diesen Einsitzen kénnen Sie leckere Omelettvarianten herstellen.

Setzen Sie die Omelettplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Platten®
beschrieben, ein.

SchlieBen Sie das Gerit an eine ordnungsgemaB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

Nun muss das Gerat vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, éffnen Sie das Gerit durch I6sen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Filllen Sie nun die Eiermasse in die untere Omelettplatte und schlieBen das Gerit.

Wenn Sie das Gerit schlieBen, achten Sie darauf, dass der Verschlussriegel korrekt einge-
rastet ist. Wihrend des Garvorgangs kann die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuch-
ten und erléschen. Ein Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerit
erneut heizt, um eine konstante Temperatur einzuhalten.

Nach ca. 5-6 Minuten kdnnen Sie das Gerit offnen, um zu tberprifen, ob das Omelett
bereits lhren Wiinschen entspricht oder die Garzeit um einige Minuten verlangert wer-
den muss.

Entnehmen Sie lhr Omelett mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten méchten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerat vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerat verstauen.

Donutplatten
Mit diesen Einsitzen kénnen Sie leckere Donuts herstellen.

I

Setzen Sie die Donutplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Platten™
beschrieben, ein.

SchlieBen Sie das Gerit an eine ordnungsgemiB installierte Steckdose an. Die griine Kon-
trollleuchte leuchtet auf, sobald das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wird.

Nun muss das Gerit vorheizen. Halten Sie das Gerit wihrend dieser Zeit geschlossen.
Der Vorheizvorgang dauert ca. 3-5 Minuten und ist beendet, wenn die rote Kontroll-
leuchte aufleuchtet.

Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, &ffnen Sie das Gerat durch IGsen des Verschluss-
riegels und klappen das Gerit auf.

Fiillen Sie nun lhren Donutteig in die Aussparungen der unteren Donutplatte und schlie-
Ben das Gerat.

Wenn Sie das Gerit schlieBen, achten Sie darauf, dass der Verschlussriegel korrekt einge-
rastet ist. Wihrend des Backvorgangs kann die rote Kontreulleuchte eventuell aufleuch-
ten und erléschen. Ein Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass das Gerit
erneut heizt, um eine konstante Temperatur einzuhalten.

Nach ca. 5-6 Minuten kdnnen Sie das Gerat 5ffnen, um zu Uberpriifen, ob die Donuts
bereits Ihren Wiinschen entsprechen oder noch weiter gebacken werden miissen.
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Entnehmen Sie lhre Donuts mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschidigen.

Wenn Sie keine weiteren Speisen zubereiten mochten, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Platten entnehmen,
reinigen und zusammen mit dem Gerit verstauen.

Hilfreiche Tipps:

* Lassen Sie das Gerit immer vor Gebrauch vorheizen. Bereiten Sie wihrend des
Vorheizvorganges lhre Speisen vor, die Sie zubereiten méchten.

*  Wenn Sie ,,sliBe" Sandwiches, z. B. mit Fruchtfiillung, zubereiten, kénnen, Sie
fir ein extra knuspriges Endergebnis, etwas Zucker auf die AuBenseiten der
Toastscheiben streuen.



Rezepte

Haferflockenwaffeln mit Blaubeeren

Zutaten:

200¢g Mehl

200 ¢g Haferflocken (Blitenzart)
112 P. Backpulver

“TL Salz

1-2TL brauner Zucker
2EL neutrales Speisedl
2 TL Zitronensaft

200 g. Blaubeeren

ca. 2L Milch

| Ei

Zubereitung:

Setzen Sie die Waffelplatten, wie im Abschnitt ,Einlegen und Auswechseln der Platten™
beschrieben, ein und lassen das Gerit, wie im Abschnitt ,,Benutzung" beschrieben,
vorheizen.

Vermischen Sie Mehl, Haferflocken, Backpulver, Salz und Zucker in einer groBen Schissel
miteinander.

Geben Sie dann O, Zitronensaft und das Ei hinzu. Verrihren Sie alles und geben nach
Bedarf so viel Milch hinzu, bis ein dickfliissiger Teig entsteht.

Geben Sie zum Schluss die Blaubeeren in den Teig und rithren den Teig abschlieBend gut
durch.

Filllen Sie den Waffelteig in die unteren Waffelplatten, schlieBen das Gerit und backen
die Waffeln ca. 5-6 Minuten aus.

Entnehmen die Waffeln mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschidigen.

Thunfisch-Grillsandwich

Zutaten:

| Dose Thunfisch, gut abgetropft

2 Pita-Taschen

2 Mahren, geraspelt

2 Scheiben Gouda

n.B. Mayonnaise

n.B. Zwiebelpulvergewlirz

n.B. Sweet Relish (Gewiirzpaste auf Basis von sauren Gurken)
Zubereitung:

Setzen Sie die strukturieren Grillplatten, wie im Abschnitt ,»Einlegen und Auswechseln
der Platten beschrieben, ein und lassen das Gerat, wie im Abschnitt ,,Benutzung" be-
schrieben, vorheizen.



Vermischen Sie Thunfisch, M&hren, Mayonnaise, Zwiebelpulvergewlirz und Sweet Relish
zu einem Salat. 2

3. Flllen Sie die Pita-Taschen mit dem Thunfischsalat und geben eine Scheibe Gouda in die
Pita-Taschen.

4. Legen Sie die Grillsandwiches auf die Grillplatten, schlieBen das Gerit und sichern es mit
dem Verschlussriegel. Grillen Sie lhr Sandwich ca. 5 Minuten.

5. Entnehmen Sie lhre Speisen mit Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff.

Empanadas

Zutaten:

| Rolle Blitterteig

500¢g Rinderhackfleisch

I TL Oregano

I TL Kimmel

2 Zehen - Knoblauch, gehackt

| Zwiebel, klein gewirfelt

6 griine Oliven

ca. 125 ml Rinderbriihe

ca. 200 ml Tomatensauce

n.B. Salz und Pfeffer

Zubereitung:

I. Setzen Sie die Sandwichplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Plat-
ten” beschrieben, ein und lassen das Gerit, wie im Abschnitt ,,Benutzung” beschrieben,
vorheizen.

2. Vermischen Sie Rinderhackfleisch, Oregano, Kiimmel, Salz und Pfeffer in einer groBen
Schissel miteinander.

3. Braten Sie Zwiebeln und Knoblauch kurz an und geben die Rinderhackmischung zusam-
men mit der Rinderbriihe und der Tomatensauce hinzu. Vermischen Sie alle Zutaten gut
miteinander und lassen alles 20 Minuten bei schwacher Hitze kécheln.

4. Flgen Sie die Oliven hinzu und lassen alle Zutaten weitergaren, bis alle Flissigkeit ver-
kocht ist.

5. Teilen Sie vier gleich groBe Blatterteigquadrate ab und rollen diese aus. Legen Sie zwei
Blatterteigquadrate auf die untere Sandwichplatte des Gerates. Flllen Sie jede Teigtasche
mit Hilfe eines kleinen Loffels und legen die anderen zwei Blatterteigquadrate wie einen
Deckel auf die Empanadas.

6. SchlieBen das Gerit und sichern es mit dem Verschlussriegel. Backen Sie lhre Empanadas
ca. 5 Minuten.

7. Entnehmen Sie lhre Speisen mit Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff.



Fleischbillchen

Zutaten:

Y2 Tlte Instant Zwiebelsuppe
500g Rinderhackfleisch
100 g Semmelbrosel

1 Ei

i g Ketchup
Zubereitung:

Setzen Sie die strukturieren Grillplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln
der Platten” beschrieben, ein und lassen das Gerit, wie im Abschnitt ,,Benutzung” be-
schrieben, vorheizen.

Vermischen Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel miteinander und formen daraus vier
Fleischballchen.

Legen Sie zwei Fleischbillchen auf den Grill schlieBen das Gerit und sichern es mit dem
Verschlussriegel. Braten Sie die Fleischbillchen ca. 8-10 Minuten.

Nehmen Sie die Fleischbillchen mit Hilfe von Kiichenutensilien aus Holz oder Kunststoff
aus dem Gerit.

Schoko-Walnuss-Brownies

Zutaten:

| Pkt. Brownie-Fertigbackmischung
100 g Walnisse, fein gehackt

| Pke. Schokoladenkuvertiire
Zubereitung:

Setzen Sie die glatten Grillplatten, wie im Abschnitt ,,Einlegen und Auswechseln der Plat-
ten” beschrieben, ein und lassen das Gerit, wie im Abschnitt ,,Benutzung beschrieben,
vorheizen.

Bereiten Sie den Teig fiir die Brownies anhand der Packungsanleitung zu und fligen an-
schlieBend die Walniisse hinzu und verriihren alle Zutaten gut miteinander.

Fiillen Sie nun etwa ein Kelle der Brownie-Teigmischung in die untere Platte des Gerates
ein. Achten Sie jedoch darauf, dass Sie das Gerit nicht Uberfiillen, der Teig konnte wih-
rend des Backens aus den Seiten des Gerites herauslaufen.

SchlieBen Sie das Gerit und sichern Sie es mit dem Verschlussriegel. Lassen Sie den Teig
ca. 10 Minuten backen.

Wenn der Teig fertig gebacken ist, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen. Lassen Sie den Teig bei gedffnetem Gerit abkihlen.

Wenn sowohl das Gerit als auch der Teig abgekiihlt ist, nehmen Sie die untere Platte
aus dem Gerit und stiirzen den Brownieteig auf ein Kuchenrost, damit der Teig weiter
auskthlen kann.

Bereiten Sie die Schokoladenkuvertlire nach Packungsanleitung zu und (iberziehen den
Brownieteig mit Schokolade. Schneiden Sie den Brownieteig anschlieBend in mundge-
rechte Portionen. 1



Reinigung und Aufbewahrung

>

aoaan

ACHTUNG!

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Tauchen Sie nie das Gerit, das Kabel oder den Netzstecker in Wasser ein.
Die Platten sind splilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie zum Reinigen keine dtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel. Diese
konnen die Oberflache beschadigen.

M-

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat komplett abgekiihlt und ausgeschaltet ist!
Nehmen Sie die Platten aus dem Gerit heraus und reinigen Sie das Gerat mit einem
leicht angefeuchteten Tuch und etwas mildem Reinigungsmittel. Trocknen Sie das Gerat
anschlieBend mit einem weichen Handtuch ab.

Reinigen Sie die Platten mit warmen Wasser und etwas Reinigungsmittel oder in der
Splilmaschine. Bei hartnickigen Verschmutzungen lassen Sie die Platten etwas in war-
mem Seifenwasser einweichen. Benutzen Sie keine dtzenden oder scheuernden Reini-
gungsmittel. Trocknen Sie die Platten griindlich ab, bevor Sie sie verstauen.

Wickeln Sie das Kabel niemals eng um das Gerit, wenn Sie es verstauen.

Fehlerbehebung

Sollte das Gerit nicht ordnungsgemiB funktionieren, Uberprifen Sie bitte zunachst, ob Sie
ein Problem selbst beheben kénnen. Kontaktieren Sie ansonsten den Kundenservice. Versu-
chen Sie nicht, ein defektes Gerit eigenstindig zu reparieren!

Problem mogliche Ursache /Losung

Das Gerat funktioniert nicht.

»  Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose?

+ Ist die Steckdose defekt? Probieren Sie eine andere
Steckdose.

+  Uberpriifen Sie die Sicherung lhres Netzanschlusses.

*  Wihrend des Backvorgangs kann die rote Kontreul-

Die rote Kontrollleuchte leuchte eventuell aufleuchten und erléschen. Ein
leuchtet auf und erlischt wih- Aufleuchten der roten Kontrolllampe bedeutet, dass
rend der Benutzung das Gerit erneut heizt, um eine konstante Tempera-

tur einzuhalten. Die ist keine Fehlfunktion




Technische Daten er

Modell: TXS-286C

Gerat: Maxx Cuisine Vario Chef 6 in |

Spannungsversorgung: 230V ~ 50 Hz

Leistung: 750 W c €
Schutzklasse: |

Entsorgen

(. Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung um-
% 8 weltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

Entsorgen Sie das Gerit umweltgerecht, wenn Sie sich von ihm trennen mochten.
Das Gerit gehort nicht in den Hausmiill. Entsorgen Sie es an einem Recyclinghof fir
elektrische und elektronische Altgerite.

EEmmm Néhere Informationen erhalten Sie bei lhrer ortlichen Gemeindeverwaltung.

Kundenservice
Sollten Sie Fragen zu dem Gerit haben, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice:

DS Produkte GmbH, 19258 GALLIN, DEUTSCHLAND
Tel. 0180-5003530 *)
E-mail: service@dspro.de

#) 14 Ct./Min. aus dem dt. Festnetz der Telekom AG, Mobilfunkpreise kénnen abweichen (max. 42 Ct./Min.).

Im Rahmen unserer standigen Weiterentwicklung behalten wir uns das Recht vor, Produkt, Verpackung oder
Beipackunterlagen jederzeit zu dndern.

Importeur:
DS Produkte GmbH, Am Heisterbuschl, 19258 GALLIN, DEUTSCHLAND
Alle Rechte vorbehalten.



