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Entsorgung

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich fur die ,,gourmetmaxx" Joghurtmaschine entschieden haben. Mit
diesem Gerit machen Sie naturreinen Joghurt auf ganz einfache Weise selbst. Dies ist kosten-
glinstig und spart eine Menge Verpackungsmaterial, was der Umwelt zu Gute kommt. Dariiber
hinaus konnen Sie selbst entscheiden, was Sie dem Joghurt hinzufiigen und missen nicht lange
nachforschen, welche E-Stoffe bzw. kiinstliche Aromen industriell beigemischt wurden.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaB mit lhrer neuen ,,gourmetmaxx" Joghurtmaschine!

Sollten Sie Fragen haben, kontaktieren Sie den Kundenservice liber unsere Webseite:

www.service-shopping.de

Em Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerates die Anleitung sorgfiltig durch
und bewahren Sie sie gut auf. Bei Weitergabe des Gerdtes ist diese Anleitung mit aus-
zuhindigen. Hersteller und Importeur iibernehmen keine Haftung, wenn die Angaben
in dieser Anleitung nicht beachtet werden!
Im Rahmen stindiger Weiterentwicklung behalten wir uns das Recht vor, Produkt,
Verpackung oder Beipackunterlagen jederzeit zu dndern.



Bedeutung der Symbole in dieser Anleitung
f Alle Sicherheitshinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Lesen Sie diese auf-

merksam durch und halten Sie sich an die Sicherheitshinweise, um Personen- und Sach-
schaden zu vern_'leiden.

@ Tipps und Empfehlungen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Il
Fir Lebensmittel geeignet.

Sicherheitshinweise

BestimmungsgemiBer Gebrauch

a
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Das Gerit ist zum Herstellen von Joghurt bestimmt.

Das Gerit ist fiir den Privatgebrauch, nicht fiir eine gewerbliche Nutzung konzipiert. Nut-
zen Sie das Gerit nur wie in der Anleitung beschrieben. Jede weitere Verwendung gilt als
bestimmungswidrig.

Dieses Gerit ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schriinkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/
oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicher-
heit zustindige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu
benutzen ist.

Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spie-
len.

Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben zu werden.

A Verletzungsgefahren

m)

a

Halten Sie Kinder und Tiere vom Gerit und Verpackungsmaterial fern. Es besteht Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr!

Benutzen und lagern Sie das Gerit nur auBerhalb der Reichweite von Kindern. Auch das
Netzkabel darf fiir Kinder nicht erreichbar sein. Sie kénnten das Gerit daran herunter-
ziehen.

A Brandgefahr

a
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Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn leicht entziindliche Gase in der Luft vorhanden sind.
Das Gerit sollte nie in der Nihe von leicht entziindbaren Materialien (Gardinen, Textilien
etc.) aufgestellt und verwendet werden.



A Fiir lhre Gesundheit
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Das Gerit, die mitgelieferten Portionsgliser und Deckel kénnen mit moglichen Produk-
tionsriickstinden behaftet sein. Um gesundheitliche Beeintrachtigungen zu vermeiden, rei-
nigen Sie die Gliser und Deckel vor dem ersten Gebrauch (siehe Kapitel ,,Vor dem ersten
Gebrauch"). Reinigen Sie die Gliser und Deckel auch nach jedem Gebrauch, um Keimbil-
dung vorzubeugen.

Halten Sie das Gerit sauber.

Verwenden Sie keine verdorbenen Lebensmittel. Bewahren Sie Lebensmittel niemals langer
auf, als es das Mindesthaltbarkeitsdatum vorsieht.

A Das richtige Aufstellen und Anschlieien
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Verwenden Sie das Gerit nur in geschlossenen Raumen.

Stellen Sie das Gerat immer auf einen trockenen, ebenen, festen und hitzeunempfindlichen
Untergrund und in ausreichendem Abstand zu brennbaren Gegenstinden. Lassen Sie genug
Freiraum um das Gerit, um Wirmestau zu vermeiden.

Halten Sie ausreichend Abstand zu Wairmequellen wie z.B. Herdplatten oder Ofen, um Ge-
riteschiden zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerit nicht in Riumen mit hoher Luftfeuchtigkeit oder in der Nihe von
Wasser bzw. anderen Fliissigkeiten, um Stromschlage zu vermeiden.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Temperaturen, starken Temperaturschwankungen,
direkter Sonneneinstrahlung oder Feuchtigkeit aus.

SchlieBen Sie das Gerit nur an eine vorschriftsmiBig installierte Steckdose an. Die Steckdose
muss auch nach dem AnschlieBen gut zuginglich sein. Die Netzspannung muss mit den tech-
nischen Daten des Gerites ibereinstimmen (siche Kapitel ,, Technische Daten"). Verwenden
Sie nur ordnungsgemiBe Verlingerungskabel, deren technische Daten mit denen des Gera-
tes ibereinstimmen.

Achten Sie darauf, dass das angeschlossene Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt. Lassen
Sie das Kabel nicht tiber den Rand von Tischen oder Kichentheken hingen. Es konnte je-
mand hingen bleiben und das Gerit herunterziehen.

Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht gequetscht cder geknickt wird und nicht mit heien
Flichen in Beriihrung kommt.

Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Kabel.

A Der richtige Gebrauch
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Uberpriifen Sie das Gerit vor jeder Inbetriebnahme auf Beschidigungen. Wenn das Gerit,
das Kabel oder der Stecker sichtbare Schaden aufweisen, darf das Gerat nicht benutzt wer-
den. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn es eine Fehlfunktion hatte, heruntergefallen oder
ins Wasser gefallen ist. i

Sollte das Gerit defekt sein, versuchen Sie nicht, das Gerit eigenstindig zu reparieren oder

Teile zu ersetzen. Kontaktieren Sie in Schadensfillen einen Fachmann eder den Kundenser-
vice,



(3 Verwenden Sie kein zusitzliches Zubehor. Verwenden Sie nur mitgelieferte Zubehorteile
vom Hersteller.

1 Schalten Sie das Gerit aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

— wenn Sie das Gerat nicht verwenden,

— wenn wihrend des Betriebes ein Fehler auftritt,
— vor einem Gewitter,

— bevor Sie es reinigen.

1 Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen mochten, ziehen Sie immer am Stecker
und nie am Kabel.

(1 Tauchen Sie den Wirmebehilter niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein! Stellen
Sie sicher, dass der Wirmebehilter, das Kabel oder der Stecker nicht ins Wasser fallen
oder nass werden kénnen. Sollte der Wirmebehilter ins Wasser fallen, unterbrechen Sie
sofort die Stromzufuhr. Versuchen Sie nicht, ihn aus dem Wasser zu ziehen, wihrend er am
Stromnetz angeschlossen ist!

Beriihren Sie den Wirmebehilter, das Kabel oder den Stecker niemals mit feuchten Handen.
Lassen Sie das Gerit nicht fallen und setzen Sie es keinen starken Stoflen aus.
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Legen Sie keine brennbaren Materialien, wie z.B. Pappe, Kunststoff, Papier oder Kerzen, auf
oder in das Gerat.

3 Lassen Sie den Wirmebehilter immer vollstindig auskiihlen, bevor Sie ihn reinigen und
verstauen.

Gewihrleistungsbestimmungen

Von der Gewihrleistung ausgeschlossen sind alle Mingel, die durch unsachgemiBe Behandlung,
Beschidigung oder Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch fiir den normalen VerschleiB.

Lieferumfang und Geritelibersicht

Deckel

7x Portionsglaser (150 ml)

7x Deckel fir die Portionsglaser
1 0 Ein-/Ausschalter
Wirmebehilter

Diese Gebrauchsanleitung
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Zum Nachbestellen von original Ersatz-/Zubehérteilen besuchen Sie unsere Webseite:

www.service-shopping.de



Yor dem ersten Gebrauch
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3 Reinigen Sie die Portionsgliser und Deckel wie in diesem Kapitel beschrieben. Sie konnen
mit moglichen Produktionsriickstinden behaftet sein.
0 Halten Sie Kinder vom Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

1 Stellen Sie sicher, dass die Stromzufuhr unterbrochen ist, wenn das Gerit nicht verwendet
wird.

I. Packen Sie alle Teile aus und iiberpriifen Sie den Lieferumfang auf Vollstindigkeit (siche
Kapitel ,, Lieferumfang und Geriteiibersicht™) und Transportschiden. Falls die Bestandteile
Schiden aufweisen sollten, verwenden Sie diese nicht(!), sondern kontaktieren Sie unseren
Kundenservice.

2. Ziehen Sie eventuelle Folien bzw. Aufkleber ab.

3. Reinigen Sie die Portionsgldser sowie deren Deckel griindlich mit einem milden Spiilmittel
und warmem Wasser oder in der Geschirrspulmaschine. Trocknen Sie die Gliser und
Deckel gut ab.

Das benétigen Sie noch fiir die Joghurtzubereitung

Um Joghurt selber zu machen, brauchen Sie Milch und als Startkultur Joghurt. Denn dieser
enthilt Milchsaurebakterien, die den in Milch enthaltenen Milchzucker in Milchsiure verwan-
deln. Diese sorgt fiir den frisch-siauerlichen Geschmack des Joghurts. Bei Wirme vermehren
sich die Bakterien schnell - so wird immer mehr Milchzucker abgebaut, und die Milch wird zu
Joghurt.

Alternativ zu Joghurt konnen Sie auch gefriergetrocknete Milchsiurebakterien, z. B. aus dem
Reformhaus, nehmen.

Fiir einen stichfesten Joghurt kénnen Sie noch Milchpulver hinzugeben.

Das sollten Sie bei den Zutaten beachten:

Milch

Die Hauptzutat bei der Joghurtzubereitung ist Milch. Am besten geeignet ist ultrahocherhitzte
Milch mit 3,5 % Fettgehalt. Nur pasteurisierte Milch oder Rohmilch muss vorher abgekocht
werden.

Beim Fettgehalt kdnnen Sie ganz nach lhrem persénlichem Geschmack entscheiden. Je fetter
die Milch, desto cremiger und milder wird der Joghurt. Wenn Sie einen Trinkjoghurt herstellen
méchten, sollten Sie fettreduzierte Milch wihlen.

Neben Kuhmilch kénnen Sie auch Ziegen- oder Sojamilch verwenden.

Joghurt :

Nehmen Sie als Startkultur Natur-Joghurt ohne Zusitze. Er darf nicht wirmebehandelt sein,
denn er muss die Milchsdurebakterien lebend beinhalten. Der Fettgehalt sollte der gleiche wie
bei der Milch sein.



Joghurt zubereiten
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7 Achten Sie darauf, dass.alle Zutaten frisch und noch nicht abgelaufen sind!

7 Das Geriit darf wihrend des Betriebes keinen Vibrationen ausgesetzt sein. Stellen Sie es
nicht z. B. auf einen Kihlschrank und bewegen Sie es nicht.

M Stellen Sie den Wirmebehilter niemals in den Kiihlschrank.

Sie benodtigen ca.:

+ | Liter Milch (am besten H-Milch mit 3,5 % Fettgehal?)

« | Becher (150 g) Natur-Joghurt (3,5 % Fettgehalt) oder gefriergetrocknete Milchsdurebak-
terien (In diesem Fall kann sich die Zubereitungsdauer um 2 Stunden verlingern.)

« ggf. 2 bis 3 EL Milchpulver fiir die Festigkeit (Bei einer Vollmilch ist das Milchpulver nicht
unbedingt erforderlich; bei Magermilch die Milchpulvermenge verdoppeln.)

Milch, Joghurt und Portionsgliser sollten Zimmertemperatur haben. Spilen Sie die Glaser ggf.

mit heiBem Wasser aus.

Wenn Sie die Milch auf ca. 37° bis 40°C erwirmen, wird der Joghurt schneller fertig.
Die Milch darf jedoch nicht wirmer als 43°C sein, damit die Milchsidurebakterien
nicht abgetotet werden.

I. Verriihren Sie die Zutaten gut miteinander und fiillen Sie die Mischung (angeimpfte Milch)
in die Portionsglaser.

2. Stellen Sie den Wirmebehilter auf eine trockene und hitzebestindige, ebene Flache in aus-
reichendem Abstand zu brennbaren Gegenstinden. Achten Sie bitte darauf, dass das Gerdt
Kindern nicht zuganglich sein darf.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine gut zugingliche, vorschriftsmiBig installierte und geer-
dete 230 V-Steckdose.

4. Stellen Sie die gefiillten Portionsgliser ohne Deckel in den Wirmebehilter.

5. Legen Sie den Deckel auf den Wirmebehilter und schalten Sie diesen ein (Ein-/Ausschalter
in Position I kippen).

6. Der Boden des Behilters wirmt sich auf und die angeimpfte Milch wird bei konstanter
Temperatur warm gehalten.

7. Nach ca. 8 bis 15 Stunden (je nach den gewihlten Zutaten) ist der Joghurt fertig. Nehmen
Sie den Deckel nach ca. 8 Stunden vom Wirmebehilter ab (Achten Sie darauf, dass
kein Kondenswasser in die Gliser gelangt!) und iiberpriifen Sie den Joghurt auf Fes-
tigkeit.

Warmer Joghurt ist etwas fliissiger, im Kihlschrank wird er fester.

8. Solite der Joghurt noch zu fliissig sein, lassen Sie ihn noch eine Weile ,briiten”. Ansonsten
schalten Sie das Gerit aus (Ein-/Ausschalter in Position 0 kippen) und zichen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose.

9. Schrauben Sie die Deckel auf die Gliser und lassen Sie den Joghurt abkiihlen. Stellen Sie ihn
vor dem Servieren mindestens fir 2 Stunden in den Kiihlschrank.

Im Kiihlschrank ist der Joghurt ca. eine Woche haltbar.



Heben Sie fiir den nachsten Ansatz etwas Joghurt auf. Das kénnen Sie ca. 10 x wiederholen,
danach sind die Joghurtbakterien erschopft. Fir einen neuen Ansatz bendtigen Sie dann wieder
gekauften Joghurt bzw. gefriergetrocknete Milchsiurebakeerien.

Joghurt fiir jeden Geschmack

Marmelade, Honig, Karamell, Friichte, Misli oder Gewiirze: Fiigen Sie lhrem Joghurt hinzu,

was lhnen am besten schmeckt.

*  Wenn Sie Obst zugeben wollen: Da Fruchtsiure die Milchsiurebakterien abtotet und die
Fermentation daher nicht stattfinden konnte, darf die angeimpfte Milch nicht mit frischem
Obst vermischt werden. Wir empfehlen lhnen daher, frisches Obst in den bereits fertigen
Joghurt zu mischen oder gekochte Friichte bzw. Marmelade zuerst in die Portionsgliser zu
fillen und danach die angeimpfte Milch. Sie kdnnen natirlich auch Marmelade, Honig oder
gekochte Frichte mit dem fertigen Joghurt vermischen.

*  Wenn Sie den Joghurt aromatisieren mochten, konnen Sie entweder wihrend der Zube-
reitungsphase der Milch, die Sie erhitzen, ein paar Tropfen Aroma bzw. Extrakt hinzufiigen
oder Sie legen das Gewiirz, die Schale, etc. fur ca. 12 Stunden in die Milch ein und entfer-
nen alles, bevor Sie den Joghurt zubereiten.

« Sie konnen aus Joghurt ganz einfach Ayran, das erfrischende tiirkische Getrank machen:
Rihren Sie Joghurt im Verhaltnis 2 zu | mit Eiswasser und etwas Salz schaumig (am besten
in der Kiichenmaschine). Verfeinern Sie mit Zitronenmelisse oder Pfefferminze.

» Oder verzichten Sie auf das Salz und geben Sie zu der Joghurt-Wasser-Mischung Zucker
und Mango hinzu. Dann erhalten Sie einen Mango-Lassi, wie er in Indien gern getrunken
wird.

Reinigung und Pflege

A ACHTUNG! i 28

A Tauchen Sie den Warmebehalter, Netzkabel und Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

™ Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven, scheuernden oder giftigen Reinigungsmit-
tel. Spriihen Sie keine Reinigungsmittel direkt auf das Gerit.

T Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
T Lassen Sie den Wirmebehilter vor der Reinigung abkiihlen.

* Reinigen Sie nach jeder Benutzung die Portionsgliser sowie deren Deckel griindlich mit
einem milden Spulmittel und warmem Wasser oder in der Geschirrsplilmaschine.

+  Wischen Sie den Wirmebehilter und seinen Deckel bei Bedarf mit einem sauberen, feuch-
ten Tuch ab.

* Kontrollieren Sie das Netzkabel regelmiBig auf Beschidigungen.



Fehlerbehebung

Sollte das Gerit nicht ordnungsgemaB funktionieren, iiberpriifen Sie bitte zunichst, ob Sie ein
Problem selbst beheben kénnen. Kontaktieren Sie ansonsten den Kundenservice. Versuchen

Das Gerit lasst slch
nicht einschalten.
Der Ein-fAusschalter
leuchtet nicht.

Sie nicht, ein defektes Gerit elgenstandlg zu reparieren!

mogliche Ursache /Losung

.

Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose?
Ist die Steckdose defekt? Probieren Sie eine andere Steckdose.
Uberpriifen Sie die Sicherung lhres Netzanschlusses.

Klumpen im Joghurt.

War die Milch zu h;iﬁ oder sauer?
Haben Sie die Zutaten nicht griindlich vermischt?

Fliissigkeit auf der
Joghurtoberfliche.

War der Joghurt zu lange im Gerat!
Haben Sie die Gliser mit dem Joghurt zu friih bewegt!

| Joghurt ist zu fliissig.

War die Briitdauer zu kurz? Mit gefﬂergetrockneten Milchsaure-

bakterien kann die Briitdauer bis zu 2 Stunden lZnger sein als bei
der Verwendung von Joghurt als Startkultur.

Ist die verwendete Milch zu mager?

Hatten die Milch und der Startkultur-Joghurt einen unterschied-
lichen Fettgehalt?

War der Startkultur-Joghurt nicht frisch genug?

Technische Daten

Artikelnr.:

Modellnr.:
Spannungsversorgung:
Leistung:

Volumen der Glaser:
Schutzklasse:

Entsorgung

702987
XJ-1010]
230V ~50Hz
15 W

s 2 C€

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

sorgen Sie es an einem Recyclinghof fiir elektrische und elektronische Altgerite.

ﬁ Entsorgen Sie das Gerit umweltgerecht. Es gehort nicht in den Hausmiill. Ent-
N
305

Nihere Informationen erhalten Sie bei lhrer ortlichen Gemeindeverwaltung.

Kundenservice / Importeur:

DS Produkte GmbH, Am Heisterbusch |, 19258 Gallin, Deutschland

Tel: +49 (0) 180-5003530 %)

*) 14 Ct/Min.aus dem dt. Festnetz der Telekom AG, Mobilfunkpreise konnen abweichen (max. 42 Co/Min.).

Alle Rechte vorbehalten.
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